
 

 

ASIMAKIS CHANIOTIS 
Youngest Michelin Star 

Eggs “Kagiana” 

Feta Mousse | Wild Oregano 

Marinated Sardine Ceviche 

“Kakavia” Soup with Safran 

Cured Scallop with Greek Salad 
Flavors 

Veal Tartare “Avgolemono” 

egg-lemon liaison | dill | basmati rice 

Red Mullet “Savoro” 

courgee | basil | garlic | aubergine | cumin 

Lamb “Stifado” 

pressed lamb belly | lamb fillet | pearl onions | 
tomatoes 

Greek Yogurt Parfait 

honey ice cream | bee pollen | basil 

 

Αυγά Καγιανά 

Μους Φέτας | Άγρια Ρίγανη 

Μαριναρισμένο σεβίτσε σαρδέλας 

Σούπα κακαβιάς με σαφράν 

Μαριναρισμένα Χτένια με Γεύσεις 
Ελληνικής Σαλάτας 

Ταρτάρ από Μοσχάρι Γάλακτος 

αυγολέμονο | άνηθος | μπασμάτι 

Μπαρμπούνι Σαβόρο 

κολοκύθι | βασιλικός | σκόρδο | μελιτζάνα | 
κύμινο 

Αρνί Στιφάδο 

στήθος αρνιού | φιλέτο αρνιού | κρεμμυδάκια 
κοκκάρια | ντομάτες 

Παρφέ Ελληνικού Γιαουρτιού 

παγωτό μέλι | γύρη μέλισσας | βασιλικός 

 
 

ΕΛΛΗΝΙΚΟ ΜΕΝΟΥ 
 

ENGLISH MENU 

Τιμή μενού: €95.00 ανά άτομο 
(χωρίς ποτά) 

 

Menu Price: €95.00 per person 
(excluding drinks) 



 

 

ASIMAKIS CHANIOTIS 
Youngest Michelin Star 

Eggs “Kagiana” 

Feta Mousse | Wild Oregano 

Marinated Sardine Ceviche 

“Kakavia” Soup with Safran 

Cured Scallop with Greek Salad 
Flavors 

Veal Tartare “Avgolemono” 

egg-lemon liaison | dill | basmati rice 

Red Mullet “Savoro” 

courgee | basil | garlic | aubergine | cumin 

Lamb “Stifado” 

pressed lamb belly | lamb fillet | pearl onions | 
tomatoes 

Greek Yogurt Parfait 

honey ice cream | bee pollen | basil 

 

Eier “Kagiana”  

Feta Mousse | Wilder Oregano 

Mariniertes Sardinen Ceviche  

“Kakavia” Suppe mit Safran 

Gepökelte Jakobsmuschel mit 
griechischen Salataromen 

Tatar vom Rind “Avgolemono” 

Ei-Zitronen-Liaison | Dill | Basmatireis 

Rotbarbe “Savoro” 

Zucchini | Basilikum | Knoblauch | Aubergine | 
Kreuzkümmel 

Lamm “Stifado” 

Gepresster Lammbauch | Lammfilet | 
Perlzwiebeln | Tomaten 

Griechisches Joghurt Parfait 

Honig Eis | Bienenpollen | Basilikum 

 
 
 

DEUTSCHES MENÜ ENGLISH MENU 

Menüpreis: €95.00 pro person 
(getränke nicht inbegriffen) 

 

Menu Price: €95.00 per person 
(excluding drinks) 


